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Maneio de silagens verdes

"Quarenta e cinco dias apods a floragdo para silagem” € uma boa referéncia para o momento de colheita, isto
se a floracdo n&o tiver ocorrido no més de Agosto. As sementeiras mais tardias realizadas em algumas zonas
do pais, s@o potenciais searas de silagens “verdes”.

Silagens verdes sdo um alimento muito particular

A medida que a planta de milho amadurece, os agticares séo
convertidos em amido no gréio. Desde a primeira fase da linha de
leite (=~ 25% matéria seca) até & formagdo do ponto negro (=40% de
martéria seca), o conteudo de amido total na planta aumenta cerca
de 0.7 pontos por cada 1% de aumento da matéria seca. A produg&o
da cultura serd menor com silagens com o gréo em leite
comparativamente a silagens com o conteudo desejdvel de amido
no grdio. A ndo deposicéio do amido gréio deverd reflectir uma
dispersd@o de energia nos caules e folhas da planta, em lugar de
concentrd-la no grédo. Com um maneio apropriado destas silagens &
possivel ter um valor nutricional de 80-90% de uma silagem no ponto
optimo. A maior preocupac&o na administracdo de silagens verdes
estd relacionada com o teor de humidade. A composigdo nutricional
da silagem variard com o estado em que se encontra o grdo. Os
valores elevados de acucares sollveis deverdo ser tidos em conta
na formulagc&o quando estas silagens sdo administradas em
grandes quantidades para vacas leiteiras.

% Produg¢do maxima % de Humidade
Estagio Grao Planta inteira Grao Planta inteira
Floragdo 0 50-55 e 80-85
Enchimento 0-10 55-60 85-90 80-85
Grao 30-50 65-70 60-80 75-80
leitoso
% linha de 60-75 75-80 50-55 70-75
leite
% linha de 80-95 100 35-40 65-70
leite
Ponto 100 95- 25-35 55-65
negro 100
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Praticas de maneio especiais a ter em conta quando colhemos silagens verdes

O maneio de silagem com um teor de matéria seca abaixo do normal requer
maiores cuidados. Os pontos-chave no maneio sdo:

v'Garantir que obtemos um bom corte da forragem, limpo e sem esfiapar
de forma a prevenir uma lixiviag&o excessiva. Os 19 mm de comprimento
de corte deverd ser o valor a considerar para silagens abaixo dos 32% de
matéria seca.

v'Silagens com o gréo em leite que sofram geadas sé&io mais propensas d
contaminacdéo de fungos e leveduras visto que os mecanismos de defesa
das plantas podem ser danificados, facilitando a entrada de fungos.

v'A maior preocupacéo na administracéio de silagens verdes resulta do eleva-
do teor de humidade da silagem. Se o gré&o estiver ainda na fase de enchi-
mento ou gréo leitoso, a matéria seca total da planta normalmente ronda o
20-25%. Silagens com estes valores de matéria seca sofrem fortemente lixi-
viagc&o e uma fraca fermentacdo. Devemos esperar até a planta apresentar
valores de humidade abaixo dos 72%. Silagens muito humidas poderdio ter
fermentacdes muitissimo extensas levando a producéo de trés importantes
factores anti-nutricionais: 1) aumento da acidez, 2) aumento da protedlise
e 3) a produgdo de produtos de fermentagdo negativos incluindo o dcido
butirico, amoniaco e aminas. Qualquer um destes factores poderd produzir
efeitos negativos na palatibilidade e ingest&o da silagem.

v'A utilizag@o de um inoculante com qualidade comprovada pela investigacéo ajudard a dirigir a fermentagdo para uma
rapida e eficiente producdo de dacido ldctico, resultando na diminuigdo das perdas de mateéria seca durante a fermentacdo
e melhora a estabilidade aerdbica. Uma silagem com mais humidade que o normal e teor de acucares mais elevado, € uma
forte candidata a uma fraca fermentacdo, ao risco de lixiviagdes, aumento das perdas de matéria seca e fraca
estabilidade. O inoculante Pioneer® 11C33 contém uma combinogéo unica de bactérias patenteadas Lactobacillus
plantarum e Entero-coccus faecium formulada para potenciar a fermentagdo, melhorando o perfil de acidos da silagem
que por sua vez melhora significativamente a estabilidade aerdbica e preservacdo dos nutrientes.

v'Nd&o processar o gréo quando este se encontra no estado leitoso visto que apenas aumenta o risco de lixiviagdo de
nutrientes.

v'O conteldo em nitratos poderd ser um problema dependendo do estado de maturacdo. De qualguer forma, ao ensilarmos, a
planta reduzird o seu valor para cerca de 50% durante o processo fermentativo. A reducéio de nitratos durante a fermentacdo
ocorre muito rapidamente, normalmente nos primeiros dias apés o seu inicio. E necessdrio ter algumas precaugdes com o gdis
que é produzido durante a fermentagdo e que normalmente incha os silos. Com a utilizagdo de silagens nestas condigdes, deve-
ré ser feita a alteracéo no programa de formulagdo do valor de azoto nitrico da silagem para mais de 1,000 ppm.
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